
 

alle Preise in €, inkl. der aktuell gültigen MwSt. und Bedienung  

 

 

Extrakarte 
Gültig ab Juli 2026 

 

 

Bärlauchsuppe, Walnuss-Baguette 7,90 

Feine Kohlrabisuppe, Walnuss-Baguette 7,50 

«Lila Wunder im Schlafrock» 
Vitamin-C-reicher violetter Blumenkohl mit mildem Blauschimmelkäse und Birne 
im Blätterteig gebacken 
dazu gekochter Metzger-Schinken 

 
 
14,50 
16,50 

«Glücklicher Grillkäse vom freilaufenden Käsemacher Roland von der Käsescheune 
aus Hungen»  
Grillkäse aus bester Rhöner Bio-Heumilch, mit würzigen Kräutern verfeinert, dazu 
hausgem. Tomaten-Paprika-Salsa und Wildkräutersalat, Walnuss-Baguette 

17,90 

„Eppsteiner Schipp“ - Dreierlei Bratwurst vom Grill 
Apfelweinbratwurst & Winzerkalbsbratwurst (von der Fleischerei Rücker, 
Vockenhausen) und eine grobe Galloway-Bratwurst (von der Galloway Zucht Bendl, 
Niederjosbach), dazu Apfelwein-Sauerkraut und Kartoffelstampf 

 
24,50 
 

„Beutelches“ 
  traditionelles Vogelsberger Kartoffelgericht  
geriebene Kartoffeln mit Solberfleisch & Mettwurst, Pórreh und Gewürzen 
dazu servieren wir unsere Omas Oberhess. Grüne Soße mit gekochten Eiern 
Der Name “Beutelches” kommt daher, dass die Kartoffelmasse mit den Zutaten in 
einem Leinenbeutel gefüllt und darin gekocht wird. Anschließend wird die Rolle in 
Scheiben geschnitten und gebraten. 

18,90 

Hessisches Erdbeer-Träumchen 
Eine Kugel Vanilleeis mir frischen Erdbeeren, Tupfer Sahne 

 
6,-- 

+++ Vom Odenwälder Qualitätslamm +++  

feines Odenwälder Lammragout á la Schäferei Dingeldey 
dazu die guten Wäller Eiernudeln (Röschen) 

 
23,50 

«Odenwälder Schaufel» Zweierlei vom Odenwälder Lamm 
Lammkotelette & Lammbratwurst, mit Bratkartoffeln & Kartoffelstampf 
dazu Lamm-Jus und Kaliber-Senf 

26,90 

Gegrillte Lammkotelette 
dazu Pfannengemüse und Bratkartoffeln, Kräuterbutter 

 
33,50 


